ZUTATEN

e 5 EiweiB aufschlagen

o 225 gr. Puderzucker

o 225 gr. Kokoraspeln

e weiBe Schokolade

» blaue lebensmittelfarbe

e Vanilinzucker

LACOCINA

DIE KOCHSCHULEN

SCHOKO
KOKOS
MAKRONEN

ZUBEREITUNG

1.) 5 EiweiBB aufschlagen und mit 225 Gram
Puderzucker/ 225 Kocosraspeln vermischen
und auf einem Backblech als Haufen
verteilen dann 200° HeiBluft fir 15 Minuten in
dem Backofen backen lassen.

2.) WeiBe Schokolade in einem Wasserbad
schmelzen lassen und ein wenig blaue
Lebensmittelfarbe und Vanillinzucker
hinzufiigen dann vermengen.

3.) Die Schoko Kokosmakronen aus dem
Backofen nehmen und abktihlen lassen

4.) AnschlieBend in die Schokoladenmasse
hineinein tupfen und anschlieBend verzieren



