La Cocina Rezept

Sa St "Bratkartoffeln"

DIE KOCHSCHULEN

| Kategorie: ~ Hauptgang

Zutaten

Fiir die Bratkartoffeln Bratkartoffeln

600 g Kartoffeln, festkochend Als erstes die Kartoffeln kochen (hierbei etwas Kiimmel verwenden,
80 g Speck dieser hebt den Eigengeschmack der Kartoffel) und pellen. Nun in
2 Stk.  Schalotten Scheiben oder Wiirfel schneiden. Den Speck und die Schalotte fein
1 Bd Petersilie Wiirfeln und die Petersilie hacken. Nun die Kartoffelscheiben in Ol

Salz, Pfeffer scharf anbraten. Wenn die gewiinschte Farbe erreicht ist den Speck und
die Zwiebeln dazugeben und mit durchschwenken. Zum Schluss noch
mit Salz und Pfeffer abschmecken und die gehackte Petersilie
dazugeben.
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